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  چكيده

هـايي بـا   جات بـه فـرآورده  هاي مناسبي جهت تبديل بهينه ميوه     روش  بالاي ضايعات محصولات كشاورزي و باغي در كشور بايد از          ميزانبا توجه به    
 SO2در اكثر مناطق در كشور ما براي توليد برگه زردآلـو از گـاز   . ها استفاده نمودعمر انبارداري بالا براي مصرف در بازارهاي داخلي و توسعه صادرات آن       

زا بودن اين ماده، تـلاش بـراي حـذف يـا كـاهش آن بـا اسـتفاده از مـواد                      زا و سرطان  ژيشود اما با توجه به آلر     جهت نگهداري و حفظ رنگ استفاده مي      
هـاي   سـه رقـم زردآلـو و روش        در اين تحقيق كيفيت برگـه     . تواند گامي مؤثر به سوي سلامت جامعه انساني باشد        هاي خشك شده مي   جايگزين در برگه  

 4 قبل از خشك شـدن در مقابـل آفتـاب تحـت              اين ارقام .  شد بررسي و نصيري    2اي    س، خيبه هاي نوري ديرر  جايگزين گوگرد در توليد برگه زردآلو رقم      
 همـراه بـا    درصـد    3/0 درصد و اسيد سـيتريك       4/0سولفيت سديم     درصد، متابي  3/0 درصد، اسيد آسكوربيك     3/0اسيد سيتريك    (پيش تيمار آماده سازي   

ها مورد بررسـي      ، اسيديته و ارزيابي حسي نمونه     pHاي شدن،     قدار رطوبت، شاخص قهوه    گرفته و پس از خشك شدن م       قرار)  درصد 3/0اسيد آسكوربيك   
 با توجه به نتايج به دست آمـده تيمـار          همچنين  .  بر رقم نوري ديررس و نصيري برتري داشت        2اي  نتايج بدست آمده نشان داد كه رقم خيبه       . قرار گرفت 

  . به عنوان تيمار برتر انتخاب شد اسيد سيتريكهمراه باوري در اسيد آسكوربيك غوطه
  

    آسكوربيك اسيد، سيتريك اسيد، متابي سولفيت سديم، زردآلو: كليديواژه هاي
  
    1 مقدمه

امروزه صنعت خشكبار در جهان بسيار بيشتر از گذشته رونق يافته           
در ايـن بـين   .  ميليون دلاري بدل شـده اسـت    1420و به يك تجارت     

و افـزايش درآمـد توليدكننـدگان بخـش         دستيابي به بازارهاي مصرف     
كشاورزي منوط به افـزايش كمـي و كيفـي محـصولات كـشاورزي و             

  ).2006فائو، (ها است هاي آنفرآورده
توليدات باغباني ايران به جهت شرايط جغرافيايي و اقليمي مناسب       
بسيار خوب بوده و از مزيت نسبي مناسبي براي توليد برخوردار است و             

  .جارت جهاني قابل رقابت باشدتواند در تمي
ايران پس از تركيه دومـين كـشور توليدكننـده زردآلـو بـه شـمار                

 هزار تن برگه زدآلو توليد      14 الي   8رود، با اين حال سالانه تنها        مي
بـه لحـاظ ارزش نيـز متاسـفانه         . شودكمتر از يك سوم آن صادر مي       و

كـه برگـه    آن دلار دارد، حـال 1برگه توليدي ايـران قيميتـي كمتـر از      
                                                            

 مربي باغباني مركز آموزش كشاورزي بسطام -1

  دانشگاه آزاد اسلامي واحد كرجعضو هيات علمي -2

  بخش فني و مهندسي مركز تحقيقات كشاورزي شاهرود مربي -3

  )Email: hziaolhagh@gmail.com                  : نويسنده مسئول-(*

مطـابق آمـار    .  دلار قيمـت دارد    5/4 و فرانـسه     2توليدي تركيه حدود    
 5سازمان خوار و بار جهاني سهم ايران از تجـارت برگـه زردآلـو طـي                 

ــه طــور متوســط   ــر ب ــا 5/2ســال اخي ــوده اســت 4 ت ــون دلار ب  ميلي
)Nechvoglod and Karel, 1998.(  

اي توليـدي ايـران     ه ـاين ارقام حكايت از پايين بودن كيفيت برگه       
در حقيقت در صادرات برگه منافع بخش كـشاورزي ايـران از دو             . دارد

رغـم  جهت دستخوش زيان است، نخست حجم پايين صـادرات علـي          
توليد ميوه فراوان و دوم قيمت نـازل محـصولات توليـدي بـه سـبب                

ترين علل عدم پذيرش و يا پذيرش به        عمده. كيفيت نه چندان مناسب   
 از سنتي بودن    تزل برگه ايران در بازارهاي جهاني عبار      قيمت بسيار نا  

ساختار باغـات، برداشـت نامناسـب ميـوه، عـدم يكنـواختي در ظـاهر                
زردآلــوي توليــدي و محــصول نهــايي، وجــود انــواع مــواد خــارجي و 

هاي ميكروبي در محصول، نامناسـب بـودن درصـد رطوبـت و             آلودگي
به اين ترتيب در    . باشند   مي  در محصول  SO2نهايتا وجود مقدار فراوان     

حالي كه تلاش وافري براي افـزايش درآمـدهاي غيرنفتـي كـشور در              
ارزش افزوده قابل تـوجهي در بخـش باغبـاني كـشور از               جريان است،   

  ). Rettke, 1998 and Senhaji et al., 1991(رود دست مي
هـا  ترين و در عين حال مؤثرترين روش      زني يكي از قديمي   گوگرد
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علت استفاده گسترده از تركيبات گـوگردي در        .  خشكبار است  در توليد 
 نقـش    تـوان بـه حلاليـت بـالاي ايـن تركيبـات در آب،             غذاها را مـي   

هـا، غيرفعـال كـردن      ها و بـاكتري   ها در رشد كپك   كنندگي آن ممانعت
 و ديگر   Cآنزيمي در كمك به حفظ ويتامين       هاي آنزيمي و غير   واكنش

  ).Burton et al.,1963(ا نسبت داد تركيبات حساس به اكسايش غذ
در كنار اين مزايا، خارج نمودن گوگرد اضـافي از غـذا نيـز آسـان                

با اين حال كاربرد تركيبات گوگردي اثرات منفـي نيـز بـر روي              . است
 از بـين بـردن      شـامل هـا   تـرين آن  كننده دارد كـه مهـم     غذا و مصرف  

  و هـاي بـالا   ت، ايجاد بو و طعم نامطلوب در غذا در غلظ ـ         B1ويتامين  
در برخـي   . باشند   مي ايجاد مشكلات تنفسي براي افراد مبتلا به آلرژي       

ها نيز بروز عوارضي چون جلوگيري از تقـسيم ميتـوز، كـاهش               گزارش
رشد سلولي و ايجاد اختلالات كرومـوزومي در مـصرف كننـدگان بـه              

حداكثر مصرف روزانه   . كاربرد تركيبات گوگردي نسبت داده شده است      
  وزن مـصرف كننـده     گرم بر كيلـوگرم    ميلي 7/0 برابر   SO2بول  قابل ق 

، ) كيلـوگرم  60(بنابراين براي يك فرد بالغ با وزن معمولي         . خواهد بود 
  ).Cecil, 1992(گرم خواهد بود  ميلي42سطح مصرف مجاز روزانه 

بر اين اساس مطالعات فراواني در راسـتاي حـذف يـا بـه حـداقل                
 . در خشكبار صـورت گرفتـه اسـت   رساندن مصرف تركيبات گوگردي

Senhaji) 1991(     كردن زردآلو گزارش    طي مطالعات خود روي خشك
زنـي بـا محلـول حـاوي        بري و گوگرد  نمود كه انجام فرآيندهاي آنزيم    

 70كردن در دمـاي كمتـر از         و سپس خشك   SO2ام گاز   پي پي 1000
مـدت  . گراد سبب توليد محصولي با كمترين تيرگـي شـد         درجه سانتي 

سولفيت سديم و يا گـاز گـوگرد         ها با محلول بي   زمان تيماركردن نمونه  
 ,.Senhaji et al(تاثيري در زمان خـشك كـردن محـصول نداشـت     

1991.(  
بعضي از خصوصيات فيزيكي پـس      ) 2008(جنتي زاده وهمكاران    

سـفيد دماونـد،     جهـانگيري،  نخجوان، شمس،( رقم زردآلو  6از برداشت   
 شاهرود را بررسي كردند و نشان دادند كـه          منطقه) 2قيسي ،8شاهرود  

نگهـداري    نقـل،   و بررسي خصوصيات زردآلو براي توليد برگـه، حمـل        
 2وتازه خوري بسيار مهم است از بين رقم هاي مورد مطالعـه قيـسي               

رقـم هـاي     و رقم  جهـانگيري     و مناسب تر براي توليد برگه مي باشد      
  . براي تازه خوري مناسب مي باشند8شاهرود 
ــي در ســال قــد  بعــضي از خــصوصيات شــيميايي و 1368س ول

بررسـي    و نـصيري را    سفيزيكي چهار واريته شاهرودي، كبرايي، شـم      
   .كرد و نتيجه گرفت كه رقم نصيري برتري نسبي به ديگر ارقام داشت

هر چند فصل برداشت رابطه معكوسي با ميزان اسيديته دارد ولـي            
 امـا در زردآلـو بـين        . )1370ي،فلاح(رابطه اي با مواد قابل حل ندارد        

 . )2002گزر،(مواد قندي وميزان اسيد ميوه رابطه وجود دارد 
در تركيــه كــه يكــي از توليدكننــدگان بــزرگ زردآلــو مــي باشــد 

 شـده تحقيقات وسيعي در جهت بهبود كيفيت ميوه زردآلو و برگـه آن             
 درهمين راسـتا طـي بررسـي كـه روي خـصوصيات فيزيكـي و                .است

واريته مختلف زردآلودر منطقه مالاتيا انجام شد مواد قابـل           6شيميايي  
حل در واريته كاتالواغلو بالاترين بود و بعـضي از خـواص ديگـر مثـل                

،اسيديته، حجم و دانـسيته و ابعـاد واريتـه هـاي     pH, ، TSS بريكس
 .)Gezer, et al., 2002(مذكور اندازه گيري شد 

را دارد و شـايد تنهـا       يـشترين كـاربرد     باكسيدگوگرد   در تركيه دي  
اي شدن برگه باشـد   در قهوه  مؤثر   هاي روش جلوگيري از فعاليت آنزيم    

اي شدن آنزيمـي     چون خاصيت منحصر به فردي در جلوگيري از قهوه        
و غير آنزيمي دارد و نقش مهمي در حفاظـت برگـه زردآلـو در مقابـل                 

ر  گـوگرد د  گلفعاليت هاي ميكروبي دارد اين عمل از طريق سوزاندن      
هـاي ديگـر    اما روش. شود انجام ميآن  از SO2اتاقي در بسته و توليد    

هـاي زردآلـو را    ها اين است كـه برگـه     اي شدن برگه   جلوگيري از قهوه  
سولفيت  هاي سولفيت محلول مانند متابي قبل از خشك كردن در نمك  

 هـدف از تحقيـق      .كننـد  ور  مي    غوطه 2سولفيت پتاسيم   و متابي  1سديم
امكان استفاده از پيش تيماري اسـت كـه بتـوان ضـمن            جاري بررسي   

هاي توليـدي، آن را جـايگزين پـيش تيمـار گـوگرد          حفظ كيفيت برگه  
   . دهي نمود تا بدين ترتيب سلامت مصرف كننده تضمين شود

  
  هامواد و روش

سيون مركز تحقيقات كـشاورزي شـاهرود تهيـه         كزردآلو از باغ كل   
 2 طرح شامل رقم نصيري، خيبـه اي       ارقام مورد مطالعه در اين    . گرديد

 صـفات كمـي و      زو نوري ديررس بود كه قبل از توليد برگـه بعـضي ا            
پـس از آن زردآلـو هـا شستـشو شـده، لپـه              .گيري شد  كيفي آنها اندازه  

وهسته آن ها جدا شدند ودر داخل ظرفي صـافي          ) دو نيمه كردن  (شده
 3/0وربيكمانند چيده شدند و در محلول هاي آماده اي از اسـيد آسـك             

  درصـد و   4/0متـابي سـولفيت سـديم       درصد، 3/0اسيدسيتريك درصد،
  درصد 3/0اسيد سيتريك  و  درصد 3/0محلول اسيد آسكوربيك  تركيب  

سـپس در داخـل      . دقيقه غوطه ور شـدند     3به نسبت مساوي به مدت      
يك نمونه  .طبق هاي چوبي چيده شدند ودر مقابل آفتاب خشك شدند      

  .فتاب خشك شدآ شاهد نيز جهت مقايسه در
  

  طرح آماري
 اين آزمايش بصورت فاكتوريل در قالب طرح كـاملا تـصادفي در            

  : سه تكرار اجرا گرديد فاكتور هاي مورد آزمايش عبارتند از
  نوري ديررس و 2خيبه اي ،  نصيري رقم شامل)الف
 متـا   ،)بدون مصرف مـواد   ( شاهد   تيمار آماده سازي شامل     پيش )ب

اســيد ،  درصــد3/0 اســيد ســيتريك،رصــد د4/0  ســديمبــي ســولفيت
اسيد سيتريك  +  درصد   3/0اسيد اسكوربيك    و    درصد 3/0آسكوربيك  

                                                            
1- Na2K2O5 
2- K2S2O5 
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  . درصد3/0
پس از انجام آزمايشات اعداد به دسـت آمـده توسـط نـرم افـزار                 

هـا بـا     سپس ميانگين  و  مورد تجزيه وتحليل قرار گرفت     SASآماري  
رها با اسـتفاده از     روش دانكن مورد مقايسه قرار گرفت وجداول ونمودا       

   . رسم گرديدExcel نرم افزار
 

  وسايل آزمايشگاهي 
pHمتر مدل WT  بـريكس سـنج  ( رفركتـومتر دسـتي   ،  آلمـان( ،

آون مدل شـيماز  ، تومتر مدل يونيكو آمريكاييواسپكتروف،  آبميوه گيري 
   گرم01/0ترازوي ديجيتالي با دقت ، ايراني
 

  مواد شيميايي مورد استفاده 
اســيد ، اســيد اســتيك، فــرم آلدئيــد،  نرمــال1/0 (NaOH)ســود 
ي اول از      كه دو ماده   سولفيت سديم  متا بي ،  اسيد آسكوربيك ،  سيتريك

شركت مرك و ساير مواد با گريد تجاري از شركت جهان شيمي تهيه             
  .گرديدند

 

 هاگيرياندازه

 گـرم از هـر      5 براي اندازه گيـري رطوبـت حـدود          :درصدرطوبت
پخش شد سپس در دماي       در يك پليت خرد و     لاًنمونه وزن شده وكام   

 كيلو گرم بر سانتي متـر مربـع         6/0 درجه سانتي گراد وميزان خلاء       70
ن آپـس از    .تا رسيدن به وزن ثابـت خـشك شـد             ساعت و  6به مدت   

 پليت وزن گرديد ودرصد رطوبـت از روي اخـتلاف وزن وطبـق               مجداً
  :     فرمول زير بدست آمد

 درصد رطوبت                                                           
 

 وزن نمونـه و پليـت   ’X،وزن نمونه وپليت پس از خشك شدن  Xكه
   )1378ضياءالحق، ( استوزن نمونه Mقبل از خشك شدن و

pH: pHنمونه توسط دستگاه  pH   بـراي  . متر اندازه گيـري شـد
 ريختـه شـده و       گرم از هر نمونه وزن شد و در داخل بـشر           70اين كار   
 سي سي آب مقطر به آن اضافه شد و هـم زده شـد و بـه    100سپس    

 ساعت در آزمايـشگاه قـرار داده شـد و سـپس عـصاره آن از             12مدت  
 )1378ضياءالحق،  (. آن اندازه گيري شدpHصافي عبور داده شد و 

 .توسط دستگاه بريكس سنج اندازه گيري شد  :بريكس

م از هر نمونـه وزن شـده و خـرد            گر 20براي اين كار     :اسيديته
سي آب دوبـار      سي 150شده ودر داخل بشر ريخته شده و سپس مقدار          

تقطير شده روي نمونه ها ريخته و به هم زده شـد سـپس بـشرها بـه                  
و در طول اين مدت نيـز    ساعت در آزمايشگاه قرار داده شدند  12مدت  

هاي ريز   بار ديگر به هم زده شد پس از اين مدت محلول توسط تور             5
اي صاف شد و عصاره به دست آمده درون ارلـن ريختـه شـد و                  پارچه

 سي سي به آن آب اضافه شد پس از آن محلول توسط سود              90دوباره  
 نرمال تيتر شد و اسيديته بر حسب اسيد سـيتريك محاسـبه شـد               1/0

 گــرم اســيد 007/0 نرمــال معــادل 1/0هــر يــك ميلــي ليتــر ســود «
 .)1378ضياءالحق،  (»سيتريك

 
  

                                         
  ميزان قهوه اي شدن

 و همكــارانش Balochاي شــدن بــر اســاس روش  ميــزان قهــوه
هـاي   اين روش بر مبناي استخراج رنـگ دانـه        . صورت گرفت ) 1973(

  فرمالدئيـد  - ميلي متر محلـول آبـي اسـيد اسـتيك          50اي توسط    قهوه
 نـانومتر   600و420ي جـذب در   و انـدازه گيـر     ) حجمـي  1 به   2نسبت  (

  .استوار است
در داخل ارلن ريخته     گرم از هر نمونه وزن شده و       5براي اين كار    

فرمالدئيد بر روي   -ميلي ليتر از محلول آبي اسيد استيك      50شده سپس   
 سـاعت در    72نمونه ها ريخته و هم زده شد آنگاه ارلن هـا بـه مـدت                

 هـاي قهـوه اي كـاملاً        كمد آزمايشگاه قرار داده شدند تـا رنـگ دانـه          
  .استخراج گردند

 ساعت محلول رنگي بالاي نمونه ها بـا كاغـذ صـافي             72پس از   
صاف شده و توسط اسـپكتروفتومتر مقـدار   ) سانتي متري   5/12(واتمن  

 نـانومتر   420طول موج   .  نانومتر اندازه گيري شد    600 و   420جذب در   
ف جـذب در ايـن      اختلا.  نانومتر ناحيه قهوه اي است     600ناحيه زرد و    

  .دو طول موج به عنوان شاخص قهوه اي شدن در نظر گرفته شد
  

  آزمون حسي
. پنج نفر ارزياب آموزش ديده بـراي ايـن منظورانتخـاب گرديدنـد            

نمونه ها در روزهاي مختلف در اختيار ارزياب ها قرار گرفتند و از آنهـا               
بـه هـر    خواسته شد تا بر اساس روش آزمون پنج نقطـه اي هـدونيك            

بافـت، رنـگ، شـكل ظـاهري،        هاي   نمونه بر اساس هر يك از ويژگي      
به ترتيب به معني بـسيار      ( 5 تا   1 يز پذيرش كلي امتيازي بين     ن طعم و 

 و در نهايـت نتـايج بـا         .داده شود  )بد، بد، متوسط، خوب و بسيار خوب      
  تجزيه و تحليـل آمـاري شـدند   SAS استفاده از نرم افزار كامپيوتري 

  .)1378، ضياءالحق(
  

  نتايج و بحث
  رطوبت

اثر رقم بر ميزان رطوبت برگه هاي توليدي در سطح يـك درصـد         
تواند متفاوت بـودن سـاختار       علت آن مي   ).1شكل   (معني دار مي باشد   

بيـشتر  مقـادير   احتمـالاً وجـود     . فيزيكي و شيميايي ارقام مختلف باشد     
 ـ                صيري مواد شيميايي حفظ كننـده رطوبـت از جملـه قنـدها در رقـم ن

 .مي باشـد  علت اين مسئله     و نوري ديررس     2نسبت به ارقام خيبه اي      
دار   هـا معنـي     اثر پيش تيمارهاي آماده سازي بر ميزان رطوبـت نمونـه          

  .نبود

100



M

XX
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  گيري شدهتجزيه واريانس عوامل آزمايشي بر صفات اندازه -1جدول 

  ميانگين مربعات    

منابع 
  تغييرات

درجه 
  يتهاسيد  بريكس  pH  رطوبت  آزادي

  شاخص
قهوه اي 
  شدن

شكل   رنگ  بافت
  پذيرش كلي  طعم  ظاهري

 R(  2  825/1  004/0 648/0 219/0 007/0 096/0 168/0 192/0 042/0 084/0(تكرار

 V(  2  **95/68 **366/9ns 964/0 **78/16 **077/0 **10/16 **627/5 **798/7 *512/0 **268/3(رقم 

 تيمار اعمال شده

)M(  4  ns 639/0 ns 056/0ns 965/0 ns 061/0 **947/0 ns 094/0 **751/6 ns 178/0 ns 119/0 **817/1 

M×V 8  ns 219/1 ns 020/0ns 611/0 ns 075/0 ns 0003/0 ns 107/0 *328/0 ns 242/0 ns 086/0 ns 224/0 

 E(  28  918/0 024/0 542/0 115/0 0013/0 145/0 106/0 133/0 111/0 114/0(خطا

  ترتيب معني دار در سطح يك، پنج درصد و غير معني دار به -ns  و *، **
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  اثر رقم زردآلو بر رطوبت برگه توليدي-1شكل
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   برگه توليديpH اثر رقم بر -2شكل
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pH  
 مي باشد و ارقام نصيري و       pHرقم نوري ديررس داراي كمترين      

رقـم  احتمالا به اين دليـل      و  ) 2شكل  ( بيشتري دارند    pH 2خيبه اي   
مرتـضوي و   (اسـت   يررس از عمر انبارداري بيشتري برخـوردار        نوري د 

  .دار نبود ها معني  نمونهpHتيمارها بر  اثر پيش). 1390همكاران، 
  

  بريكس
) سـازي   رقم و پيش تيمار آمـاده     (هيچكدام از عوامل مورد بررسي      

  .ها نداشتند داري  بر بريكس نمونه اثري معني
  

  اسيديته
نـوري ديـررس داراي     دهند كه رقم     نتايج به دست آمده نشان مي     

اي اسيديته كمتـري     بيشترين اسيديته مي باشد و ارقام نصيري و خيبه        
 علت آن مي تواند پايين بـودن ميـزان قنـد موجـود در            ).3شكل( دارند

ي   اثر پـيش تيمـار آمـاده سـازي بـر اسـيديته            .رقم نوري ديررس باشد   
  .دار نبود ها معني برگه
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  ديته برگه توليدي اثر رقم بر اسي-3شكل
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   اثر رقم زردآلو بر شاخص قهوه اي شدن برگه توليدي-4شكل
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  اي شدنشاخص قهوه

اي   نـشان داده شـده اسـت رقـم خيبـه           4طور كه در شـكل       همان
؛ دليل اين امر مي توانـد       اي شدن را داشته است     كمترين شاخص قهوه  

 نسبت به ارقام    2اي    بالا بودن رنگدانه هاي زرد و نارنجي در رقم خيبه         
  .نوري ديررس و نصيري باشد

شاخص قهوه اي شـدن يكـي از مهمتـرين فاكتورهـا در صـفات               
 مـشخص  5ي زردآلـو مـي باشـد طبـق شـكل           دكيفي برگه هاي تولي   

داري شـاخص   طـور معنـي    بهشود كه همگي تيمارهاي اعمال شده        مي
 علـت آن مـي توانـد ايـن باشـد كـه              ،اند اي شدن را كاهش داده     قهوه

يمارهاي اعمال شده مانع تغيير رنگدانه هـاي زرد و تبـديل آنهـا بـه                ت
 با نتايجي كـه     هنتايجي به دست آمد    .رنگدانه هاي قهوه اي شده است     

Vincenzo 1989( و همكــــاران( ،Sharma و همكــــاران )1993( ،
Terdbaramee    بـه دسـت    ) 1385(و ضـياءالحق    ) 2003( و همكاران

   .كندآوردند مطابقت مي
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   اثر تيمارهاي اعمال شده بر شاخص قهوه اي شدن برگه ها ي توليدي-5كلش

  

  
  برگه توليديامتياز بافت  اثر رقم زردآلو بر -6شكل



  1392پاييز ،  3، شماره9 ايران، جلد علوم و صنايع غذاييپژوهشهاي نشريه      266

  

  بافت
 رقم نصيري توسط گروه ارزياب بيـشتر از          بافت امتياز داده شده به   

 و رقم نوري ديررس     )6شكل (ارقام خيبه اي و نوري ديررس مي باشد       
علـت ايـن امـر مـي توانـد          . بافت را دريافت كرده است    كمترين امتياز   

 نسبت بـه نـصيري   2اي    كمتر بودن رطوبت رقم نوري ديررس و خيبه       
اثـر پـيش تيمارهـاي      .شده است  افزايش سفتي بافت     بهكه منجر . باشد

  .آماده سازي بر امتياز بافت معني دار نبود
  
  

  رنگ
رزياب بيـشتر    توسط گروه ا   2اي   داده شده به رقم خيبه    رنگ   امتياز

 2اي   خيبـه   رقـم  از ارقام نصيري و نوري ديـررس مـي باشـد و رنـگ             
دليـل ايـن امـر     ).7شـكل ( روشن تر و رقم نوري تيـره تـر مـي باشـد        

  .تواند صفات شيميايي و فيزيكي نوع رقم باشد مي
بـه طـور معنـي داري سـبب         همچنين تمـامي تيمارهـاي اعمـال        

علـت ايـن امـر ايـن         ).8شـكل   (هـا شـدند      افزايش امتياز رنگ نمونه   
هاي آنزيمـي و غيـر       تواند باشد كه تيمارهاي اعمال شده از واكنش        مي

  .اي شدن جلوگيري كرده است آنزيمي قهوه
  

  
   برگه توليديامتياز رنگ اثر رقم زردآلو بر-7شكل
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  رنگ برگه هاي توليدي امتياز اثر تيمارهاي اعمال شده بر-8شكل
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  شكل ظاهري

 متياز داده شده به   ا  نشان داده شده است    9ر شكل   طور كه د   همان
 نسبت به ارقام نصيري و نوري ديـررس         2اي    رقم خيبه  شكل ظاهري 

گي رقـم  دميـزان چروكي ـ جـا كـه    رسد از آن  به نظر مي   .باشد بيشتر مي 
 2اي   نوري ديررس در هنگام از دست دادن رطوبت بيشتر از رقم خيبه           

اثـر  . باشـند   ور از انتظـار نمـي      بوده، نتايج بـه دسـت آمـده د         و نصيري 
ها   سازي بر امتياز داده شده به شكل ظاهري نمونه          تيمارهاي آماده   پيش
  .است دار نبوده معني

  

  طعم
 و نـصيري توسـط گـروه      2اي   ارقام خيبه طعم   امتياز داده شده به   

از اين لحاظ ايـن      ).10شكل  ( ارزياب بيشتر از رقم نوري ديررس است      
تواند بـه علـت بـالاتر بـودن           دارند اين امر مي    دو رقم بر نوري برتري    

 و نصيري باشد و از طرفي بالا بـودن اسـيديته            2اي   بريكس رقم خيبه  
 رقـم نـوري ديـررس مـي توانـد      pHرقم نوري ديررس و پايين بودن  

سازي بر امتياز مربوط به طم نيـز          اثر پيش تيمار آماده   . علت ديگر باشد  
  .دار نبود معني
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   شكل ظاهري برگه توليديبر امتيازم زردآلو  اثر رق-9شكل
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  طعم برگه توليدي تيازما اثر رقم زردآلو بر-10شكل
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  پذيرش كلي
پذيرش كلي برگه هاي توليـدي در سـطح معنـي     امتياز اثر رقم بر 

 بهترين رقم تشخيص داده شـده اسـت و          2دار مي باشد رقم خيبه اي       
 به هاي بعدي مـي باشـند      رقم نصيري و نوري ديررس به ترتيب در رت        

  ).11شكل(
پذيرش كلي برگه هـاي توليـدي       امتياز  تيمارهاي اعمال شده بر   اثر

هاي اعمال شده    است و همه تيمار    بوده در سطع يك در صد معني دار      
  .امتياز پذيرش كلي را افزايش دادندنسبت به شاهد 

  
  

  گيري نتيجه
كند  توليد مي  با توجه به اينكه مقدار برگه بيشتري         2رقم خيبه اي    

با توجه به بالا بودن ميزان قند رقم نـصيري     .مقرون به صرفه تر است    
يكي از ارقام مناسـب توليـد   .كه داراي شيره غليظ تر و شيرين تر است      

برگه مي باشد اما در اين پژوهش چون در تهيـه برگـه از گـاز گـوگرد                 
 استفاده نشد وهدف جايگزين مناسب براي گاز گوگرد بود رقـم خيبـه            

 به عنـوان    2 كمتر دچار تغيير رنگ شد واز اين نظر رقم خيبه اي             2اي
رقم مناسب توليـد برگـه در حالـت عـدم اسـتفاده از مـواد سـولفوردار                  

  .انتخاب شد
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   اثر رقم زردآلو بر پذيرش كلي برگه زردآلو-11شكل
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  پذيرش كلي برگه هاي توليديامتياز   اثر تيمارهاي اعمال شده بر-12شكل

  



  269     ...بررسي اثر رقم ميوه وپيش تيمار آماده سازي بر خواص

 
 شيريني كمتر استفاده     با خواهند از برگه هايي    براي كساني كه مي   

كنند رقم نوري ديررس مناسب مي باشد از طرفي رقم نوري ديـررس             
 پايين تر واسـيديته بـالاتري دارد از نظـر طعـم و     pHباتوجه به اينكه    

تـر   هـاي ترشـي پـسند مناسـب     مزه ترش تر مي باشـد و بـراي ذائقـه         
نجام شده با توجـه بـه نتـايج بـه دسـت آمـده                درآزمايشات ا  .باشد مي

هاي برگه زردآلو توليدي     مشاهده شد كه اثر رقم زردآلو بر تمام ويژگي        
بـه عنـوان     2اي دار است به طوري كه نتايج نشان داد رقم خيبـه           معني

همچنين هزينه ي تيمـار    . شود رقم مناسب براي توليد برگه توصيه مي      
 د آسكوربيك ناپايداري بيشتري دارد    اسيد آسكوربيك بالاتر بوده و اسي     

 برگـه مـي     cاز طرف ديگر اسيد آسكوربيك باعث افزايش ويتـامين           و
شود لذا هر يك از تيمارهاي اسيد آسكوربيك يـا اسـيد سـيتريك بـه                

از آن جا كه اسيد سيتريك پايداري       . عنوان تيمار برتر معرفي مي گردد     
 است و با توجـه بـه        بيشتري نسبت به اسيد آسكوربيك دارد وارزان تر       

  .اين كه بين اين دو تيمار اختلاف معني داري وجود ندارد
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